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500 g milty

250 ml salto vandens

2 arbatinio Saukstelio druskos

375 g margarino VILNIUS kepiniams

R@komu\fluo\jama

IS Sios teslos galite pasigaminti
pikantiskus sausainius, sluoksni-
uotos teslos pyragélius su jvairiais
jdarais bei sluoksniuotos teslos
tortus.

Milty viduryje padarykite

. iioki iltusi
ﬁ@ L‘:ﬁ? FEERRTERY &@ jdubima, supilkite vandenj,
i istirpinta ir atvesinta
margarina.

|dékite margaring tarp dviejy kepimo popieriaus
laksty ir koc¢élu ismuskite iki 1cm storio (jei reikia,
rankomis formuokite margarino krastus, kad

Apverskite tesla ir iskociokite pailga, mazdaug
7-8 mm storio staciakampj. Sulankstykite
tesla j tris dalis. Suvyniokite tesla j virtuvine
plévele ir padékite j Saldytuva bent 30
minuciy. Tai
pakartokite
kelis kartus.

1Simkite teslg i dubens ir padékite ant miltais
pabarstyto pavirsiaus. Kiek atlenkite kiekvieng
teslos kampa ir kocélu iskociokite, kol turésite
gautysi staciakampis. Padékite j Saldytuva. kazka panasaus j keturlapj dobilg (teslos

ISimkite tesla is dubens ir
Imdami po truputi milty i$ @ keleta karty perminkykite.

Suformuokite rutulj, jo virSuje
peiliu jpjaukite kryziy.

)) © krasty uzmaisykite tesla.

| teslos centra dékite iSmusta
O margarina. UZlankstykite teslos
krastus, kad visiskai jj paslépty.

vidurys turéty
bati kiek
storesnis nei
krastai).

Paruosta sluoksniuotg tesla iskociokite iki norimo
storio, supjaustykite formelémis, patepkite trynio
ir pieno misiniu ir kepkite 15-20 min, iki 220°C
ikaitintoje orkaitéje. ISkepusius gaminius
—— atvésinkite ant
,44 \ p groteliy.
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